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LES DINERS DE LEA
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CHEF PRIVE

BRUNCH GASTRONOMIQUE
60 €

JUS DE FRUITS FRAIS PRESSES
ORANGE * POMME « PAMPLEMOUSSE
BOISSONS CHAUDES
CAFE « THE « INFUSIONS
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HUITRES DU BASSIN D’ARCACHON
SELON ARRIVAGE
SAUMON GRAVLAX MAISON
CREME CITRONNEE, ANETH ET PICKLES DE LEGUMES
SELECTION DE CHARCUTERIES FINES
SELECTION DE FROMAGES AFFINES
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EUFS BROUILLES CREMEUX
BRISURES DE TRUFFE NOIRE
RISOTTO CREMEUX AUX CHAMPIGNONS DES BOIS
POMMES DE TERRE GRENAILLE ROTIES
HERBES FRAICHES ET FLEUR DE SEL
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VIENNOISERIES AU BEURRE D'ISIGNY
YAOURTS DE LA MAISON BEILLEVAIRE
GRANOLA MAISON, MIEL ET FRUITS SECS
COMPOTEE DE POMME A LA VANILLE
SALADE D’AGRUMES D'HIVER
MADELEINES, COOKIES & CAKE MAISON
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