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LES DINERS DE LEA
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CHEF PRIVE

MENU DIAMANT
135 €

MISE EN BOUCHE
CREATIONS DU CHEF AUTOUR DES PRODUITS D’EXCEPTION

&&&
(EUF BIO « PARFAIT »

CREME DE CELERI-RAVE, TRUFFE NOIRE DU PERIGORD,
CHAMPIGNONS SAUVAGES ET JUS DE VOLAILLE REDUIT
&&&

NOIX DE SAINT-JACQUES JUSTE SAISIES
TOPINAMBOUR EN DEUX TEXTURES, NOISETTE TORREFIEE,
EMULSION DE COQUILLAGES ET HUILE DE TRUFFE
&&&

FILET DE BEEUF DE BAZAS FACON ROSSINI
ESCALOPE DE FOIE GRAS POELEE, MOUSSELINE DE PANAIS,
SALSIFIS GLACES, JUS PERIGOURDIN A LA TRUFFE NOIRE
&&&

DECLINAISON AUTOUR DE LA POIRE
POIRE POCHEE AUX EPICES DOUCES, CREMEUX VANILLE, PRALINE
NOISETTE, SORBET POIRE

&&&

MIGNARDISES
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