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LES DINERS DE LEA
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CHEF PRIVE

MENU DECOUVERTE
50€

TARTARE DE SAUMON AUX HERBES FRAICHES,
VINAIGRETTE AU BASILIC CITRONNE
OouU
FOIE GRAS MAISON, CHUTNEY DE FRUITS DE
SAISON (RHUBARBE, FRAISE, OU ABRICOT)
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DOS DE CABILLAUD ROTI, MOUSSELINE DE
CELERI A LA TRUFFE, JUS A L'HUILE FUMEE
ou
SUPREME DE PINTADE FERMIERE, ECRASEE DE
POMME DE TERRE VITELOTTE, SAUCE AUX
HERBES
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CREME BRULEE AUX FRUITS DE SAISON INFUSES
A LA VERVEINE
ou
SABLE CREMEUX GIANDUJA ET SORBET BANANE




